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Mus czekoladowy

data aktualizacji: 2019.02.22 autor: Redakcja

Skladniki:

$Smietanka Pilos 30%, mocno schtodzona: 300 ml

czekolada gorzka (lub 70g czekolady mlecznej i 30g czekolady gorzkiej): 100 g
Przygotowanie:

Obie czekolady rozpuszczamy w kapieli wodnej: kruszymy czekolade i wrzucamy ja do miski lub
rondelka. Do drugiego rondelka nalewamy wode, ktéra doprowadzamy do wrzenia. Stawiamy miske
z czekolada na rondelku z gotujaca woda i mieszamy rozpuszczajaca sie czekolade, tak dlugo az
wszystkie kawalki sie roztopia. Musimy pamieta¢, aby dno miski nie dotykato powierzchni gotujace;j
sie wody. Rozpuszczong czekolade studzimy, zeby byta lekko ciepta. Smietane ubijamy na sztywno,
odkladamy troche $mietany do dekoracji. Stopniowo dolewamy rozpuszczona, ostudzong czekolade,
az potaczy sie dobrze ze Smietana. Schtadzamy przed podaniem.
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