Carpaccio z lososia
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(7 Heaven)

Skladniki:

e 300 g fileta z tososia

e 2 limonki

e 1 cytryna

¢ 1 mandarynka

e 4 tyzki cukru

e 3 tyzki soli

2 galtazki miety

1 ogorek

1 lyzeczka kaparow

1 opakowanie pumperniklu
1 tyzeczka octu balsamicznego

Wykonanie:



Filet z tososia umy¢, z owocoOw wycisngé sok i potaczy¢ z cukrem, mietq i solg. Powstalym balsamem
zalac filet z tososia. Skorki owocow pokroi¢ na mniejsze czastki i obtozyc¢ filet. Zafoliowac i
marynowac 12 godzin w loddwce. Z tososia sptuka¢ marynate i osuszy¢ recznikiem papierowym,
odstawi¢ na 3 godziny w suche miejsce. Kroimy na cienkie plastry, uktadamy na kromkach
pumperniklu, dekorujemy pokrojonym w plastry ogérkiem, kaparami i mieta. Delikatnie skrapiamy
balsamico.

Przepis cateringu 7 Heaven.
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