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(7 Heaven)

Danie na 10 oséb.

Skladniki:

11 $mietany 30%

0,51 mleka 3,2%

0,51 soku z marchwi

70 g zelatyny

400 g serka homogenizowanego brzoskwiniowego

ok. 1 szklanka cukru pudru

100 g herbatnikow + ok. 100 ml mleka do namoczenia
200 g fruzeliny brzoskwiniowej

100 g ptatkow migdatow

Przygotowanie:



Zagotowac¢ mleko z cukrem pudrem, rozpusci¢ w nim zelatyne, doda¢ sok z marchii. Podgrzac (nie
gotowac) na malym ogniu mieszajac. W oddzielnym garnku podgrza¢ $Smietane, doda¢ do niej serek
homo i ptatki migdatéw (caly czas mieszajac). Nastepnie nalezy polaczy¢ mleko ze Smietang i
odstawic¢ do ostygniecia. Na blasze lub w formie cukierniczej utozy¢ namoczone herbatniki po czym
zala¢ je powstalym ptynem i wstawi¢ do lodéwki do catkowitego stezenia na ok. 3h. Na schtodzony
serniczek wylozy¢ fruzeline.

Przepis pochodzi od cateringu "7 Heaven".

Zrédlo: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/31085-serniczek



