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Oponki z bialym serem
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Skladniki:

- ser bialy lub ser twarogowy mielony, 1/2 kg
- maka, 1/2 kg

- cukier, 1/2 szklanki

- 70ttka, 4 sztuki

- soda oczyszczona, 1 petna tyzeczka

- ocet, 1 tyzeczka

- Smietana, 1/4 szklanki


http://smaker.pl/produktopedia-soda-oczyszczona,3882.html
http://smaker.pl/produktopedia-smietana,8.html

- cukier waniliowy
- olej do pieczenia
Przygotowanie:

Przesiana make wsypac na stolnice, doda¢ przepuszczony przez praske ser, wbic¢ zottka, dodaé
cukier, Smietane, sode i ocet. Zagnies¢ ciasto. Oproszy¢ delikatnie maka i odlozy¢ na bok. Urywac
ciasto po kawatku, watkowac na grubos¢ okoto 1cm, wykrawac szklanka kotka i w srodku zrobic
dziurke np. nakretka od butelki. Najlepiej wyrobi¢ wszystkie oponki i uktadac je na oproszonej maka
desce lub $ciereczce. Rozgrzaé dobrze ttuszcz i smazy¢ na ztoty kolor. Oproszy¢ cukrem pudrem.

Smacznego!

Zrédto: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/31107-oponki-z-bialym-serem



