Nalewka z antonowki

data aktualizacji: 2019.03.06 autor: Redakcja

Skladniki:

e 1 litr alkoholu 70 proc.

* 1kg jabtek antonéwek

e cukier

» kilka gozdzikow

e plaska tyzeczka cynamonu

Przygotowanie:

Okoto 1 kg jablek odmiany antonéwka umy¢ i pokroi¢ do duzego naczynia. Nastepnie zalac je
alkoholem tak, by je przykry¢ do 1-2 cm. Zalane owoce odstawi¢ na 2 miesiace w ciemne, ciepte
miejsce. Po uptywie tego czasu odcedzi¢ owoce, nalewke zasypac cukrem. W zaleznosci od smaku,
moze to byé nawet 1 szklanka cukru, kilka gozdzikéw (2-3) oraz ptaska tyzeczka cynamonu.
Nastepnie nalewka powinna ponownie trafi¢ w ciemne, ciepte miejsce na okoto 2 tygodnie, az do
momentu, kiedy rozpusci sie cukier. Potem nalewke nalezy rozla¢ do butelek i przenies¢ w chtodne
miejsce, gdzie powinna odleze¢ okoto pdt roku.

Przepis rodzinny Andrzeja Zarebskiego.
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