Ciasto z owocami
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Skladniki:

¢ 3 szklanki maki

1,5 szklanki cukru

¢ cukier waniliowy

5 jajek

25 dag margaryny (1 kostka)

 lyzeczka proszku do pieczenia

e lyzka bulki tartej

1 kg sliwek wegierek (mrozonych), moga byc¢ inne owoce

Przygotowanie:

Z maki, cukru (pét szklanki), zottek, margaryny zagnies¢ ciasto. Podzieli¢ na 3 czesci - 1 czes¢
wlozy¢ do zamrazarki, pozostate 2 potaczyc¢ i rozwatkowac, nastepnie wytozy¢ nim forme, by powstat
lekki brzezek. Ciasto w brytfance posypac bultka tarta i pouktada¢ na nim sliwki (rozmrozone i



odsaczone, Ew. inne owoce), zetrze¢ na tarce o grubych oczkach potowe schtodzonego ciasta.
Pozostala cze$¢ wlozy¢ ponownie do zamrazarki.

Z bialek i 1 szklanki cukru ubi¢ beze, potozy¢ ja delikatnie na ciasto. Na wierzch zetrze¢ reszte
ciasta.

Ciasto wlozy¢ do piekarnika nagrzanego do 180°C i piec 45 minut.

Propozycja p. Bogustawy Kowalczyk ze Skierniewic
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