Bukiet smakow
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Skladniki:

¢ 5 gornych czesci udek
« 5 plastréw zdttego sera
* 5 lyzek majonezu

e 1 tyzka oleju

* 50l

e pieprz

e 1 por

¢ 5 ziemniakow

e 1 kalafior

e 1 brokut

e 2 jajka

3 tyzki bulki tartej

Przygotowanie:



Z udek wyjac kosc¢ i zdjac skore. Posoli¢, popieprzy¢, utozy¢ w brytfannie i piec przez 40 minut w
piekarniku w temperaturze 180 stopni. Pora pokrojonego w potkrazki zeszkli¢ na oleju. Na kazde
podpieczone udko potozy¢ jedna lyzke pora, nakryé zottym serem, posmarowac¢ majonezem i
ponownie wlozy¢ do piekarnika. Piec przez 30 minut w temperaturze 180 stopni. Warzywa
blanszowac. Blanszowane ziemniaki panierowa¢ w jajku i butce. Usmazy¢ na zloty kolor. Upieczone
udka podawac z warzywami i usmazonymi ziemniakami.

Przepis Kota Gospodyn Wiejskich z Janistawic w gminie Gtuchow.
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