Kaczka pieczona
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Skladniki:

e kaczka

* 50l

® pieprz

e majeranek
e jabtka

Przygotowanie:

Kaczke natrzec sola i pieprzem oraz majerankiem. Do Srodka mozna wtozy¢ jabtko pokrojone na
¢wiartki. Kaczke mozna od razu piec lub wstawi¢ do lodéwki. Przed pieczeniem kaczke ociepli¢ do
temperatury pokojowej. Piekarnik nagrza¢ do 230 stopni. Kaczke wtozy¢ do zaroodpornego naczynia
(grzbietem do gory). Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika (na razie bez pokrywki) i piec przez 1/2
godziny. Nastepnie zamkna¢ naczynie pokrywka i zmniejszy¢ temperature do 180 stopni, piec przez
2 godziny. W potowie pieczenia przekreci¢ kaczke na druga strone. Podawac z zurawing oraz
smazonym jabtkiem z odrobing majeranku.



Przepisy restauracji Dworek w Skierniewicach.

Zrédlo: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/31538-kaczka-pieczona



