Ogorki w curry

data aktualizacji: 2019.04.03 autor: Redakcja

Skladniki:

6 kg ogorkéw (dtuzszych, nie za grubych)
¢ 3 duze cebule

e 2 tyzki soli

e 3 szklanki cukru

e 2 szklanki octu

3-4 tyzeczki curry

1 tyzeczka pieprzu mielonego

2 tyzeczki ziarenek kopru

2 tyzeczki biatej gorczycy

e 2 lyzeczki stodkiej papryki mielonej

Wykonanie:

Ogorki obrac ze skérki i pokroi¢ w ¢wiartki. Cebule pokroi¢ w kostke. Wszystkie sktadniki
wymiesza¢ w misce, a nastepnie wtozy¢ do stoikdw. Stoiki umiesci¢ w duzym garnku, zala¢ woda.
Gotowac przez 20 minut (od zagotowania sie wody w garnku).



Przepis Janiny Sekreckiej, przewodniczqcej Kota Gospodyn Wiejskich w Ossie.

Zrédlo: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/3154 7-ogorki-w-curry



