Ciasto 3 Bit
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Skladniki:

2 opakowania maslanych herbatnikow (wieksze paczki)
1 masa krowkowa lub kajmakowa

500 ml $mietany (36%)

2 serki mascarpone

Y2 szklanki cukru pudru

2 budynie smietankowe

e 3 lyzki cukru

o 2 szklanki mleka

¢ 1 masto Smietankowe

e gorzka czekoladowa

Wykonanie:

Budynie ugotowa¢ na mleku z cukrem - wystudzi¢. Masto utrze¢ i doda¢ wystudzony budyn.
Nastepnie $mietane 36 proc. ubi¢ z cukrem pudrem i dodac¢ serki mascarpone. Roztozy¢ w blaszce
warstwe herbatnikéw, rozsmarowaé mase kréwkowa, znow roztozy¢ herbatniki, na to mase
budyniowa z mastem. Nastepnie znéw herbatniki i na to bitag Smietane z mascarpone. Réwnomiernie
rozsmarowac i zetrze¢ gorzka czekolade. Schtodzi¢ w loddwce.

Uwaga! Do kazdej masy mozna dotozy¢ po trochu zelatyny.

Przepis Jolanty Staszewskiej, sottys Wolki Stronskiej i cztonkini zespotu ,Marzenie”.
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