Ciasteczka owsiane
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Skladniki:

» 2 szklanki ptatkéw owsianych

* pottorej szklanki maki

e 2 jajka

e ok. 1/4 szklanki brazowego cukru
e 100 g roztopionego masta

e pot tyzeczki proszku do pieczenia

 potowa tabliczki pokrojonej gorzkiej czekolady
e rodzynki, posiekane orzechy, zurawina, migdaty, stonecznik itp. (co kto lubi i ile lubi)
e gruby, brazowy cukier do posypania wierzchu ciastek

Wykonanie:

Wszystkie sktadniki mieszamy w misce tyzka, gdyby masa byta za gesta, mozna dodac pare tyzek
mleka lub wody. Jesli chcemy, zeby ciasteczka byty czekoladowe to dodajemy czekolade zaraz po



dodaniu rozpuszczonego masta, natomiast dodanie jej, gdy masa juz troche ostygnie sprawi, ze
bedziemy mieli jej kawatki w ciastkach. Wyktadamy ciastka na blaszke wytozona papierem nadajac
im okragty ksztalt. Posypujemy cukrem kazde ciastko. Pieczemy ok. 7-10 minut w piekarniku z
termoobiegiem w 160° C.

Przepisem podzielita sie Sylwia Michalak, ktéra pracuje w Gminnej Bibliotece Publicznej w
Regnowie.

Zrédto: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/31615-ciasteczka-owsiane



