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Składniki:

8 jajek ugotowanych na twardo
250 g małych pieczarek
250 g cebuli (dymka lub szalotka)
pieprz
sól
jedna łyżka majonezu

Przygotowanie:

Oczyszczone pieczarki zetrzeć na tarce i przesmażyć z cebulką, doprawić do smaku solą o pieprzem.
Jajka przekroić na pół, wyjąć żółtko, zmiksować blenderem z odrobiną majonezu. Połączyć z
pieczarkami. Uzyskaną masą wypełnić białko.

Przepis skierniewickiej restauracji Dworek.
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