Szaszlyki z lososiem
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Skladniki:

« filet z tososia (ok. 800 g)

e 50 ml oliwy

e 4 tyzki posiekanego koperku

¢ 3-4 krople sosu tabasco

1 cytryna pokrojona w 6semki

sok i skorka otarta z 2 cytryn
pomidorki koktajlowe

¢ s0l, pieprz i odrobina cukru do smaku

Przygotowanie:

W duzej misce wymieszac oliwe, koperek, skorke i sok z cytryny, sdl, pieprz, tabasco i troche cukru.
Do marynaty wlozyc¢ tososia pokrojonego w duza kostke i odstawi¢ na 20-30 minut. Mieso nabija¢ na
namoczone w wodzie patyczki do szasztykdw razem z cytryna i pomidorkami koktajlowymi. Szasztyki
grillowa¢ po 2 minuty z kazdej strony. Trzeba uwazac by nie wysuszy¢ tososia. Gotowe szasztyki
mozna posypac ziarnami sezamu.
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