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Faszerowane pieczarki

data aktualizacji: 2019.05.02 autor: Redakcja

Skladniki:

e 8 duzych pieczarek

1 szalotka

1 zabek czosnku

1 cytryna

1 buitka, najlepiej jednodniowa
Swieza natka pietruszki

oliwa z oliwek

sél i pieprz do smaku

Przygotowanie:

Pieczarki umy¢ i wycia¢ z nich ndzki. Do miski wla¢ okoto 6 tyzek oliwy, sok z potowy cytryny i
odrobine soli. Do przygotowanej marynaty wtozy¢ kapelusze pieczarek i odstawi¢ na 2 godziny.



Pokroi¢ pozostale czesci pieczarek i szalotke, dodaé przecisniety przez praske czosnek i calos¢
podsmazy¢ na masle. Po kilku minutach smazenia dodac sok i startg skorke cytrynowa oraz
posiekana natke pietruszki. Cato$¢ podsmazy¢ jeszcze chwile i dotozy¢ kawateczki butki. Doprawic
sola i pieprzem. Gtowki pieczarek napeic¢ farszem i utozy¢ na ruszcie, nasmarowanym wczesniej
oliwa. Grillowac¢ okoto 10 minut.
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