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Biszkopt z truskawkami
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(fot. Agnieszka Dmitruk)

Skladniki:

e 5 jajek
¢ okoto 3/4 szklanki ksylitolu



 szklanka maki mix for cake gluten free #Balviten
e szczypta soli
¢ 0,5 kg truskawek

Przygotowanie:

Biatka ubijamy ze szczypta soli, nastepnie dodajemy tyzka po tyzce ksylitol i caly czas ubijamy az
uzyskamy gestq, btyszczaca mase. Dodajemy po jednym zoéttku i nadal ubijamy do potaczenia
sktadnikow. Na koniec dodajemy dwukrotnie przesiana make i delikatnie mieszamy drewniana tyzka.
Mase wyktadamy do formy o Srednicy 24 cm, wczesniej wysmarowanej margaryna i wysypanej butka
tarta. Do masy wciskamy truskawki przekrojone na pot.

Wstawiamy do nagrzanego piekarnika do 180 °C i pieczemy przez okoto 35 minut.

Po wyjeciu z piekarnika studzimy nie dotykajac biszkoptu, aby nie opadt. Zapach nieziemski, tylko to
czekanie az wystygnie...

Przepis Czytelniczki Agnieszki Dmitruk, prowadzqcej bloga ,Gotowanie Agnieszki”.

Zrédto: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/31895-biszkopt-z-truskawkami


https://www.facebook.com/Gotowanie-Agnieszki-160034984585713/

