Przecieruchy
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Skladniki:

¢ 1 kg ziemniakéw

e % kg maki

e 2 jajka

e pieprz, sol do smaku

e kawatek boczku lub stoniny
e 1 duza cebula

Wykonanie:

Surowe ziemniaki obra¢, utrze¢ na tarce, odla¢ wode. Doda¢ make, 2 cate jajka. Calos¢ wymieszad.
Wode z sola zagotowac, doprowadzi¢ do wrzenia. Na gotujaca sie wode naktada¢ tyzka przecieruchy.
Gotowac 5-7 minut, kiedy wyplyna na wierzch, wyciggamy. Doprawiamy do smaku solg, pieprzem.
Na patelni podsmazamy boczek, cebule. Ugotowane przecieruchy okrasi¢ boczkiem i gotowe.



Przepis Elzbiety Kopacz.
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