Zupa krem z pora

data aktualizacji: 2019.05.20 autor: Redakcja

Skladniki:

e 3 pory (biate czesci)

1 % tyzki masta

50 dag ziemniakéw

Y peczka natki pietruszki
Y szklanki Smietany 18%
sél, pieprz, vegeta

2 1 bulionu drobiowego

Przygotowanie:

Biate czesci poréw oczyscic i pokroi¢ w talarki. Nastepnie zeszkli¢ je na patelni na masle. Ziemniaki
obra¢, optukac i pokroi¢ w kostke.

Do garnka wla¢ bulion, doda¢ ziemniaki i gotowa¢ do miekkosci. Wtozy¢ podsmazony por,
wymieszaé, po czym gotowac jeszcze okoto 10 minut.



Pod koniec gotowania dodaé¢ drobno posiekana natke pietruszki. Doprawi¢ do smaku sola, pieprzem i
vegeta. Nastepnie wla¢ Smietane.

Catlo$¢ zmiksowac blenderem na gtadki krem. Podawac z grzankami.

Smacznego!

Swoim przepisem podzielita sie Jolanta Staszewska, sottys Wolki Stronskiej oraz cztonkini zespotu
Marzenie.

Zrédto: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/32054-zupa-krem-z-pora



