Penne z warzywami
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Skladniki:

e 2 i Y% szklanki makaronu penne

¢ 2 duze pieczarki portobello (Iub 5 zwyktych)

Y szklanki czarnych oliwek

1 stodka czerwona papryka ramiro (lub zwykla)
6 pomidorkéw koktajlowych

1 mata zielona cukinia

1 mata zétta cukinia

1/3 szklanki suszonych pomidoréw w oleju

2/3 szklanki wedzonego boczku pokrojonego w kostke
1 zabek czosnku

» Swiezy rozmaryn, tymianek i oregano

2 lyzki startego parmezanu

Przygotowanie:
Ugotowac¢ makaron al dente. Boczek podsmazy¢ na chrupiaco. Cukinie, papryke i pieczarki pokroi¢



w plasterki. Czosnek i ziota drobno posieka¢. Wszystkie sktadniki doda¢ do boczku i dusi¢ przez 10
minut. Doprawi¢ sola i pieprzem. Pokroi¢ pomidorki koktajlowe w ¢wiartki i doda¢ na koniec
duszenia wraz z makaronem. Wszystko wymiesza¢ z parmezanem.
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