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Skladniki:

e 200 ml mleka

200 g $Smietanki kremowki
10 g zelatyny

2 tyzki cukru

2 tyzeczki cukru waniliowego
300 g truskawek

cukier

Przygotowanie:

W rondelku podgrzewac mleko i Smietanke wraz z cukrem i cukrem waniliowym, na wolnym ogniu,
caly czas mieszajac, az do rozpuszczenia cukru. Zagotowac, wytaczy¢ ogien i dosypac zelatyne.
Miesza¢ doktadnie do catkowitego jej rozpuszczenia. Mase przela¢ do miseczek i odstawi¢ do
stezenia do lodéwki. Truskawki umy¢, obrac z szyputek, dodac¢ cukier i zmiksowac na gtadka mase.
Stezala pana cotte wyjac z miseczek. Najtatwiej zrobié to przez zanurzenie miseczek na chwile w
goracej wodzie. Podawac polang musem truskawkowym.
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