Paella z chorizo
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Skladniki:

e 500 g piersi z kurczaka

e 200 g ryzu arborio

e 1 litr goracego bulionu warzywnego
¢ 150 g kietbasy chorizo

* 1/2 puszki krojonych pomidoréw
¢ 1 czerwona papryka

e 1 z6lta papryka

e 1 cebula

¢ 3 zabki czosnku

e 2 lyzki oliwy z oliwek

e 1 lyzeczka stodkiej papryki

e 1 lyzeczka ostrej papryki

e 1/2 tyzeczki kurkumy

e 1/4 tyzeczki szafranu

e s0l i Swiezo mielony czarny pieprz

Przygotowanie:



Cebule pokroi¢ w drobna kostke, czosnek na plasterki. Obie papryki umy¢ pokroi¢ w kostke.
Kurczaka i chorizo pokroi¢ w kostke podobnej wielkosci.

Na patelni rozgrzac oliwe z oliwek i usmazy¢ kurczaka, czesto mieszajgc. Doda¢ chorizo i smazy¢ 2-3
minuty. Nastepnie na patelnie doda¢ wszystkie warzywa. Doprawi¢ stodka i ostra papryka,
szafranem, kurkuma, sola oraz pieprzem. Wymieszac i smazy¢ kilka minut, ciagle mieszajac.

Dodac ryz i wla¢ potowe bulionu. Gotowac¢ na srednim ogniu, nie przykrywajac. Gdy ryz wchtonie
caty bulion, dola¢ pozostala czesé. Wymieszac i gotowac az ryz ponownie go wchtonie.

Zrédlo: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/32324-paella-z-chorizo



