Pomidory faszerowane
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Skladniki:

¢ 10 pomidoréw sredniej wielkosci
maty kabaczek

1 lub 2 zabki czosnku

ziota prowansalskie

pieprz

vegeta

ser feta/favita

Swieza bazylia

Swieza pietruszka

Przygotowanie:

Pomidory kroimy na potéwki lub tylko Scinamy im 1/3 géry i wydrazamy srodki.



Kabaczka kroimy w kostke i dusimy na patelni razem z wydrazonym migzszem pomidorowym do
miekkosci.

Dodajemy czosnek, sporo zidt prowansalskich, pieprz i vegete do smaku. Calos$¢ jeszcze troche
dusimy, zeby odparowat sok.

Po zestawieniu z ognia dodajemy ser pokrojony w kostke, Swieza bazylie i troche pietruszki.

Kiedy farsz wystygnie, nadziewamy nim wydrazone pomidory.

Przepis Teresy Stepniak, mieszkanki Sierzchow, przedstawicieli tematycznej ,wioski pomidorowej”.
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