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Skladniki:

e 2-3 dojrzate, soczyste pomidory

1 ogorek

1 duza zielona papryka

1 Srednia czerwona cebula

100-150 g prawdziwego sera feta

e gars¢ czarnych oliwek (najlepiej kalamata)

« kilka galazek swiezego oregano lub tyzeczka suszonego
» oliwa z oliwek dobrej jakosci

e s0l, pieprz

Przygotowanie:

Pomidory, ogorka (ze skorka) i papryke pokroi¢ w spora kostke. Cebule pokroi¢ cienkie plastry.
Oliwki mozna doda¢ w catosci lub przekrojone na pot. Catos¢ wymieszac z duza iloscig oliwy z
oliwek. Doprawic¢ sola, pieprzem i oregano. Na wierzchu utozy¢ plastry greckiej fety. Ponownie polaé
oliwa i posypac oregano. Satatke najlepiej odstawi¢ do lodéwki na godzine, by sktadniki zdazyty sie



przegryz¢. Mozna podawac z jasnym pieczywem.
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