Ciasto szampanskie
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Skladniki:

e 2,5 szklanki maki

e 4 jaja

%, szklanki oliwy

25 dkg cukru

% szklanki musujacego bialego wina

2 czubate tyzeczki proszku do pieczenia
aromat waniliowy

Przygotowanie:

Z z6ttek i cukru utrze¢ kogel-mogel i nie przerywajac ucierania dodawac stopniowo make z
proszkiem, oliwe i wino. Na koniec wymieszac¢ z aromatem i ubita na sztywno piana z biatek. Wytozy¢
do wysmarowanej ttuszczem formy keksowe;j.

Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 180 st. C.



Piec az wierzch sie zarumieni, a boki zaczna odstawaé od formy.

Przepisem podzielita sie Henryka Gos, mieszkanka Regnowa, cztonkini Kota Gospodyn Wiejskich.

Zrédto: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/32397-ciasto-szampanskie



