Knedle z truskawkami
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Skladniki:

¢ 1 kg ugotowanych ziemniakéw (ok. 1,5 kg przed obraniem)
e 2 jajka

200 g maki pszennej

* 50l

400 g truskawek

e cukier puder

Przygotowanie:
Ziemniaki ugotowa¢ w osolonej wodzie, odla¢ i odparowac z pozostatej wody. Ciepte ziemniaki
przecisnac przez praske i zostawi¢ do ostygniecia. Doda¢ szczypte soli, jajka i make. Wyrobi¢ mase,

ktora nie powinna by¢ zbyt klejaca.

Truskawki umy¢, obrac¢ i wysuszy¢, nastepnie oprészyé cukrem pudrem.



Z ciasta odrywac kulki wielkosci orzechéw wioskich i sptaszczac je na placki, a na nich uktadac
truskawki i ponownie formowac kulki.

Tak przygotowane knedle gotowac 4 minuty od wyplyniecia. Wazne, by nie wktadac¢ na raz za duzej
ilosci knedli, bo moga sie posklejac.

Podawac ze $mietana lub bulka tarta smazona na masle.

Zrédto: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/32403-knedle-z-truskawkami



