Ciasteczka lawendowe
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Skladniki:

e 175 g masta w temperaturze pokojowej
e 2 lyzeczki suchej lawendy

¢ 100 g cukru pudru

e 225 g maki

e 20 g brazowego cukru

e szczypta soli

Przygotowanie:

Masto utrze¢ z lawenda i cukrem pudrem. Doda¢ make i zagnies$¢ ciasto. Podzieli¢ ciasto na dwie
czesci, uformowac w ,cukierki” o dtugosci okoto 15 cm, posypac¢ brazowym cukrem, zawina¢ w folie
spozywcza i wlozy¢ do lodéwki na 30 minut. Schtodzone ciasto pokroi¢ w krazki grubosci 1-1,5 cm i
piec w piekarniku nagrzanym do 160 °C przez 20 minut. Ciasteczka powinny by¢ ztociste na
krawedziach, a w srodku jasne.
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