Nadziewane ziemniaczki
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Skladniki:

laska kietbasy

Y, czerwonej papryki

cebula

e masto

galazka selera naciowego lub natki pietruszki + natka do posypania
« 3 lyzki startego zdttego sera

¢ 10 ugotowanych ziemniakdéw

e przyprawa do ziemniakéw

* 5 plasterkdw szynki szwarcwaldzkiej

Przygotowanie:

Kielbase i papryke drobno kroimy, cebule siekamy. Na masle podsmazamy kietbase. Dodajemy
cebule, chwile smazymy. Wktadamy papryke i drobno pokrojony seler naciowy. Posypujemy serem.

Wierzchy i spody ziemniakéw odkrawamy, srodki wydrazamy. Ziemniaki posypujemy przyprawa.
Plasterki szynki kroimy na pét i uktadamy na spodzie kazdego ziemniaka. Wypelniamy farszem.



W naczyniu do zapiekania uktadamy widrki masta. Przektadamy ziemniaki. Pieczemy ok. 20 minut w
180 °C. Podajemy posypane natka.
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