Corn dogi
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Skladniki:

 parowki
¢ maka pszenna do obtoczenia parowek
* olej do gltebokiego smazenia

Ciasto:

e 80 g maki pszennej

¢ 80 g maki kukurydzianej

2 tyzeczki proszku do pieczenia
Y tyzeczki soli

Y tyzeczki cukru

1 szczypta pieprzu

1 jajko

okoto 120 ml mleka



Przygotowanie:

Oba rodzaje maki, proszek do pieczenia, sol, cukier oraz pieprz zmieszac ze soba, najlepiej w
wysokim naczyniu. Wbi¢ jajko i ciggle mieszajac stopniowo dolewaé¢ mleko. Ciasto wymieszaé¢ do
uzyskania gestej, jednolitej konsystenciji.

Paréwki (mozna przecigé na pot) nadzia¢ na patyczki do szaszlykow, obtoczy¢ w mace i nastepnie w
ciescie.

Smazy¢ na gtebokim tluszczu, az do uzyskania zlocistej barwy (ok. 3 minuty). Odsaczy¢ na reczniku
papierowym. Podawac z keczupem i musztarda.

Zrédlo: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/32632-corn-dogi



