Krem z malinami
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Skladniki:

* 1 kg burakéw

1 1 bulionu warzywnego
2-3 zabki czosnku

150 g malin

1 tyzka masta

kilka gatazek tymianku
* s0l, pieprz

e kozi ser lub ricotta

Przygotowanie:

Buraki umy¢ i osuszy¢, zawina¢ w folie aluminiowa i piec przez 1,5 godz. w piekarniku rozgrzanym
do 180°C. Na masle podsmazy¢ rozgniecione zabki czosnku, tymianek, doda¢ upieczone, obrane i
pokrojone buraki, maliny oraz bulion. Catos¢ gotowaé przez 15 minut i zblendowaé na gtadki krem.
Doprawic sola i pieprzem. Przed podaniem posypa¢ serem kozim lub ricotta.



Zrédlo: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/32666-krem-z-malinami



