Zapiekanka ziemniaczana
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Skladniki:

* 1 kg ziemniakéw nie rozpadajacych sie podczas gotowania
¢ % kg mielonego miesa wieprzowego

e 3 duze cebule

e 4 tyzki oleju

e sol i pieprz

» 50 g startego zottego sera

Sos beszamelowy:

3 szklanki mleka

100 g startego zottego sera

1 czubata tyzka masta

1 czubata tyzka pszennej maki
gatka muszkatotowa

sOl i pieprz




Przygotowanie:

Ziemniaki obrac¢, pokroi¢ na pdétcentymetrowe plastry i podgotowac przez kilka minut w osolonej
wodzie. Cebule obra¢, pokroi¢ w pidrka i zeszkli¢ na oleju. Do cebuli doda¢ mieso, doprawic sola i
swiezo zmielonym pieprzem. Po usmazeniu zdjaé¢ z ognia.

W rondlu rozpusci¢ masto, doda¢ make i smazy¢ ciggle mieszajac. Zdja¢ z ognia, wla¢ mleko nadal
mieszajac, najlepiej rézga. Postawic na ogien, mieszajac doprowadzi¢ do wrzenia i gotowaé przez

chwile. Doprawic sola, pieprzem i starta gatka muszkatotowa. Dodac¢ ser i wymieszac.

Naczynie zaroodporne posmarowac olejem. Na dnie utozy¢ potowe ziemniakdw, na nich mieso z
cebula. Przykry¢ pozostalymi ziemniakami i zalaé¢ sosem.

Piec przez 35 minut w 180°C. Podawac z satatka lub suréwka.
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