Watroébka z jabtkiem
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Skladniki:

250 g watrobki wieprzowej
Y jabtka

1 duza cebula

250 ml mleka

250 ml biatego wina

oliwa z oliwek

sél, pieprz, majeranek

Przygotowanie:

Watrobke zala¢ mlekiem i odtozy¢ do lodowki na pét godziny. Jabtko ze skdrka pokroi¢ w plastry.
Cebule w pidrka. Watrébke wyjac¢ z mleka, osuszy¢, pokroi¢ na mniejsze kawalki. Na rozgrzane;j
oliwie usmazy¢ watrébke z obu stron. Dodac¢ cebule i smazy¢ do zeszklenia, od czasu do czasu
mieszajgc. Nastepnie calos¢ podla¢ winem i przemieszac. Przyprawi¢ majerankiem, sola i Swiezo
zmielonym pieprzem. Podgrzewac¢ do odparowania wina, doda¢ jabtka i podla¢ woda. Dusi¢ do
zmiekniecia jabtek. Sprébowac i ewentualnie mocniej doprawic.
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