Grzybki w pomidorach

data aktualizacji: 2019.10.16 autor: Redakcja

Skladniki:

e 1 durszlak grzyb6w (najlepiej mieszanych)
e 4 wieksze cebule

Y szklanki oliwy

Y szklanki wody

5 tyzek octu

5 tyzek cukru

1 maty koncentrat pomidorowy w stoiczku
1 maty keczup (pikantny lub tagodny)

Przygotowanie:

Posiekana cebule dusimy w garnku na ztoty kolor, zeby zmiekta. Grzyby powinny by¢ lekko
obgotowane. Kroimy je i dodajemy do cebuli. Wszystko razem dalej dusimy. Do tego wlewamy %2
szklanki oliwy, 2 szklanki wody, 5 tyzek octu, 5 lyzek cukru oraz maty koncentrat pomidorowy w
stoiczku i maty keczup. Catos¢ dusimy jeszcze okoto 10 minut. Jesli konsystencja jest zbyt gesta,



mozna dolac troche wody i jeszcze troche dusi¢. W wygotowane stoiki ktadziemy gorace grzyby i
zakrecamy. Stoiki z grzybowa zawartoscia uktadamy w garnku i zalewamy woda. Od chwili
zagotowania sie wody, gotujemy stoiczki 15 minut.

Tak przyrzadzone grzyby idealnie nadaja sie do obiadu.
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