Placek ze sliwkami
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(fot. Joanna Mlynarczyk)

Skladniki na ciasto:

2 i Y2 szklanki maki

1 szklanka cukru

1 opakowanie cukru wanilinowego

3 tyzeczki proszku do pieczenia

1 szklanka maslanki

Y, szklanki oleju

3 jajka

Y kg sliwek (pouktadac tyle, by przykryty cate ciasto)

Kruszonka:

150 g masta lub margaryny oraz maka, cukier i wiorki kokosowe (na oko). Do tluszczu dodac po
trochu w réwnych porcjach tyle kazdego sktadnika, zeby powstaty okruchy, nie klejace sie do rak.



Przygotowanie:

Wrzuci¢ do miski wszystkie sktadniki suche: make, cukier, proszek do pieczenia. Wymiesza¢, dodac
maslanke, olej i jajka. Wymiesza¢ do potaczenia sie sktadnikéw. Blache wysmarowac¢ mastem lub
margaryna, posypa¢ maka i wyla¢ na nia ciasto. Na wierzchu utozy¢ wydrylowane sliwki (najlepiej
skorka do dotu, wtedy nigdy sie nie zapadaja). Piec w piekarniku nagrzanym do 175°C okoto godziny
(sprawdzac patyczkiem).

Zrédto: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/33604-placek-ze-sliwkami



