Kremowa pomidorowa

data aktualizacji: 2019.10.25 autor:

Skladniki:

e 2 1 bulionu drobiowego

1 cebula sredniej wielkosci

1 por

2 zabki czosnku

150 g suszonych pomidoréw

1 puszka pomidoréw krojonych
1 tyzeczka oregano

1 lyzeczka bazylii

2 tyzki masta

s6l, pieprz

4 tyzki serka mascarpone

« Kilka listkow bazylii do dekoracji

Przygotowanie:



Cebule pokroi¢ w kostke, pora w plasterki. Zeszkli¢ na rozpuszczonym masle w garnku z grubym
dnem. Na koniec smazenia doda¢ posiekany czosnek i chwile przesmazy¢. Suszone pomidory pokroi¢
w paski. Doda¢ do garnka razem z pomidorami z puszki. Smazy¢ kilka minut. Zala¢ bulionem i
gotowac ok. 20 minut. Zblendowaé na gtadki krem, doprawic sola, pieprzem i ziolami. Na koniec
dodac¢ serek mascarpone, wymiesza¢ do rozpuszczenia. Zupe podawac posypana swieza bazylig.

Zrédto: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/33659-kremowa-pomidorowa



