Paluchy wiedZmy
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Skladniki:

e 225 g miekkiego masta

21 2/3 szklanki maki pszennej

3/4 szklanki cukru pudru

1 jajko

1 lyzeczka ekstraktu waniliowego

1 tyzeczka proszku do pieczenia

1 tyzeczka soli

e gars¢ obranych i podzielonych na potéwki migdatow

Przygotowanie:

Wszystkie sktadniki (poza migdatami) wymieszac i zagnies¢. Powstate ciasto wtozy¢ do lodowki na
godzine. Po tym czasie podzieli¢ ciasto na jednakowej wielkosci kawateczki (najlepiej odwazac). Z
kawatkow ciasta uformowaé wateczki dlugosci palcéw, ale ciensze. Nozem zrobic¢ linie w miejscach
zgie¢ palcow. Na koniec kazdego ,palca” wcisna¢ potéwke migdata.



Utozy¢ na wytozonej papierem blasze i piec ok. 10 minut w 200°C do uzyskania ztotego koloru.

Zrédlo: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/33717-paluchy-wiedzmy



