Mus gruszkowy
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Skladniki:

e 2 kg stodkich gruszek

¢ 8 lyzek brazowego cukru

e 2 lyzeczki cynamonu

e 2 lyzeczki imbiru w proszku

Przygotowanie:

Gruszki obraé¢, usuna¢ gniazda nasienne i pokroi¢ w kawatki. Pokrojone gruszki wraz z cukrem i
przyprawami gotowac na niewielkim ogniu, czesto mieszajac, az do catkowitego rozpadniecia. By
mus byt zupehie gtadki, mozna zmiksowac blenderem. Goracy mus przetozy¢ do wyparzonych
stoikow, mocno zakrecic i postawi¢ do gory dnem. Gotowy mus mozna przechowywa¢ w chltodnym
miejscu przez maksymalnie rok. Idealnie pasuje jako dodatek do deski seréw.
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