Makaron z pesto
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Skladniki:

e 4 porcje makaronu

¢ 5-6 plastréw szynki dojrzewajace;j

e 2 lyzki startego parmezanu

» gars$é prazonych ptatkéw migdatowych

Pesto:

e 1 szklanka lisci bazylii

1/3 szklanki lisci miety

2 lyzki prazonych platkéw migdatowych
sok z potowy cytryny

2 tyzki startego parmezanu

5-6 tyzek oliwy z oliwek

1 zabek czosnku
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Przygotowanie:

Wszystkie sktadniki na pesto poza oliwa i sokiem z cytryny ucieramy w mozdzierzu lub blenderze. Na
koniec dodajemy oliwe i sok z cytryny. Ucieramy do gtadkiej konsystencji.

Makaron gotujemy al dente. Szynke rwiemy na kawatki. Ugotowany makaron mieszamy z pesto.
Podajemy z szynka, startym parmezanem i ptatkami migdatow.

Przepis przygotowata Monika Rosa dla CODZISW.MENU

Zrédlo: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/33813-makaron-z-pesto



