Orzechowa grzybowa
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Skladniki:

» 600 g grzybow, najlepiej borowikdéw
6 ziemniakow

1,5 litra bulionu wotowego lub drobiowego
2 tyzki masta

1 cebula

1 tyzeczka tymianku

Y lyzeczki curry

sOl, pieprz

4 lyzki masta orzechowego

200 ml $mietanki kremowki

natka pietruszki

orzeszki ziemne

Przygotowanie:



Ziemniaki pokroi¢ w kostke i wrzucic¢ do gotujacego sie bulionu, gotowac okoto 15 minut. W tym
czasie na masle zeszkli¢ drobno posiekana cebule, doda¢ pokrojone na mniejsze kawatki grzyby. Jesli
uzywamy grzybdéw mrozonych w catosci, wrzucic cate i gdy zmiekna, wyjac i pokroic.

Do gotujacego sie wywaru dodac¢ grzyby oraz tymianek i curry, gotowac przez kolejne 15 minut. Po
tym czasie doda¢ masto orzechowe i $mietanke, doprawic solg i $wiezo zmielonym pieprzem.
Wszystko wymieszac i zagotowac. Na koniec doda¢ posiekana natke pietruszki. Zupe podawac
posypana pottuczonymi w mozdzierzu orzeszkami ziemnymi.
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