Piersi drobiowe
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Skladniki:
» 2 piersi drobiowe pojedyncze lub jedna podwdjna,
e 1 cebula
e 1 por
e olej

0,5 stoika musztardy francuskiej
2 tyzki Smietany 18%

10 dag z6ttego sera

szczypta cukru,

e 501,

e pieprz

Wykonanie:

Piers drobiowa umy¢, osuszy¢. Przekroi¢ wzdtuz. Podsmazy¢ na oleju po obydwu stronach. Cebule
pokroi¢ w kostke, pora pokroi¢ w potkrazki. Ser zotty zetrze¢ na tarce. W naczyniu zaroodpornym
posmarowanym olejem uktadamy obsmazone piersi, nastepnie cebule, por. Posypujemy cukrem, sola,
pieprzem. Smarujemy musztarda francuska. Na koniec dodajemy $Smietane, posypujemy zottym
serem i pieczemy 1 godz. w temp. 180stopni C.
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