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Składniki:

0,5 kg ziemniaków
2 łyżki musu z pieczonej dyni
5 łyżek białego, gładkiego twarogu
2-3 łyżki mąki pszennej
sól, pieprz do smaku
2 ząbki czosnku
majeranek
olej do smażenia

Sposób przygotowania:
Na grubej tarce zetrzeć ziemniaki, przełożyć je do miski. Dodać dynię, twarożek,mąkę, posiekany
czosnek i majeranek, doprawić solą i pieprzem.
Łyżką wyłożyć dość duże placki na patelnię z rozgrzanym olejem.
Po usmażeniu odsączyć je z nadmiaru tłuszczu na papierowym ręczniku.
Bardzo dobrze smakują z sosem jogurtowym lub majonezowym.
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