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Zupa chrzanowa
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Sktadniki:

500 g biatej kietbasy

200 g boczku

mata cebula

2-3 zgbki czosnku

listek laurowy

4 ziarenka ziela angielskiego i pieprzu



7 szklanek wody

e 50l

150 g startego chrzanu

2 tyzki widrkéw chrzanowych

tyzeczka soku z cytryny

2 surowe z06ttka

szklanka gestej Smietany

100 g réznych pieczonych mies

4 jajka na twardo

Przygotowanie:

Do garnka witozy¢ biatg kietbase, boczek, ziele, pieprz, listek laurowy, obrang cebule i zgbki czosnku, zala¢
goracg wodg, doprowadzi¢ do wrzenia, po czym gotowacd na niewielkim ogniu ok. 20 minut. Przecedzi¢
przez sito.

W drugim garnku doktadnie rozktéci¢ Smietane z zéttkami, powoli wlewa¢, stale mieszajac goracy
przecedzony wywar, mocno podgrzac.

Dodac starty chrzan, doktadnie wymiesza¢, doprawi¢ do smaku sola.

Zestrugane widrki chrzanu utozy¢ na sicie, przela¢ wrzatkiem, skropi¢ sokiem z cytryny.

Pokroi¢ drobno pieczone migsa, ugotowang biatg kietbase i wedzonke, wiozy¢ do zupy razem z widrkami
chrzanu. Lekko podgrzac.

Podawac z ¢wiartkami jajek na twardo.

Zrédto: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/37827-zupa-chrzanowa



