Jajka faszerowane
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Skladniki:

e 8-10 jajek

pieczarki (okoto 400 g)
1 tyzka majonezu

e s0l, pieprz

e masto

Przygotowanie:

Jajka gotujemy na twardo. Odstawiamy do przestudzenia.

Pieczarki myjemy, trzemy na duzych oczkach tarki.

Na patelni roztapiamy okoto 1 tyzke masta, dorzucamy pieczarki i smazymy do momentu, az cata
woda, ktora puszcza grzyby odparuje (pieczarki najlepiej dodawaé na patelnie stopniowo, dzieki

czemu nie puszcza duzo wody i beda sie tadnie smazy¢, a nie dusi¢). Pod koniec doprawiamy sola
oraz pieprzem. Studzimy.



Jajka obieramy, a nastepnie kroimy wzdtuz na pét. Zéttka wyjmujemy, a nastepnie trzemy na matych

oczkach tarki i dodajemy do pieczarek. Mieszamy z niewielka iloScia majonezu. W razie potrzeby
doprawiamy jeszcze sola oraz pieprzem do smaku.

Farszem pieczarkowo-zolttkowym napelniamy biatka jajek. Mozna napelni¢ jedynie miejsce po zottku
lub natozy¢ farsz na cata powierzchnie biatka.
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