Nadziewane pieczarki
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Sktadniki:

e 40 dag pieczarek

e 15 dag sera zéttego

e 20 dag wedzonego boczku
* 50l

Kapelusze pieczarek obrac. Boczek pokroi¢ w kostke i przesmazy¢ tak, aby byt chrupiacy. Usmazony
boczek wyjac z ttuszczu, ostudzi¢ i wymieszac z tartym serem startym na matych oczkach. (Ogonki
pieczarek mozna pokroi¢, przesmazy¢ na ttuszczu z boczku i dodac do sera zéttego). Kapelusze
pieczarek posoli¢ i napetni¢ masa. Wtozy¢ do zaroodpornego naczynia i piec 15-20 minut w
piekarniku, podawa¢ gorgce.
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