Cytrynowe ciasto z rabarbarem
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Cytrynowe ciasto z rabarbarem to latwe i bardzo smaczne ciasto do popoludniowej kawki

SKEADNIKI:

2 szklanki maki pszennej

3/4 szklanki cukru trzcinowego
2 tyzeczki proszku do pieczenia
2 jajka

3/4 szklanki mleka

3/4 szklanki oleju

1/4 szklanki soku z cytryny



1 tyzeczka aromatu cytrynowego
200 g rabarbaru

PRZYGOTOWANIE:

Do jednej miski wsypa¢ make pszenng, cukier trzcinowy i proszek do pieczenia, wymieszac.

Do drugiej miski wbi¢ jajka, doda¢ mleko, olej, sok cytrynowy i cytrynowy aromat, wymieszac przy
uzyciu rézgi.

Suche sktadniki przesypac¢ do sktadnikéw mokrych i cato$¢ potaczyc.
Blaszke ( 24*24 cm ) natluscic i oproszy¢ maka lub tarta bulka, a nastepnie wlac ciasto.

Rabarbar optukaé, osuszy¢ papierowym recznikiem, odcia¢ koncowki i wraz ze skéra pokroi¢ na mate
kawatki.

Pokrojone kawateczki rabarbaru pouktadac na ciescie.
Piekarnik nagrza¢ do temperatury 180 stopni.

Do goracego piekarnika wtozyc¢ blaszke i piec cytrynowe ciasto z rabarbarem przez 45 minut ( do
suchego patyczka ) na funkcji grzania gdéra-dot.

Zrédlo: https://gotuj.eglos.pl/aktualnosci/item/39015-cytrynowe-ciasto-z-rabarbarem



